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vignobles Bayle Carreau

Grands Vins de Bordeaux

CHATEAU PARDAILLAN

BLAYE "COTES DE BORDEAUX"

Construite au début du XVAI® siécle, la batisse f(t la demeure de Louis d’AUEEDE PARDAILLAN, seigneur de
LAMOTHE. Partiellement détruite lors de la Révatutifrancaise, elle devint la propriété de la fanDlUPEYRAT qui la fit
reconstruire. Son architecture actuelle date d.180

Belle batisse a un étage flanquée de deux toues,est entourée d'une terrasse qui l'isole et giiiréssortir sa situation
dominante face au village de Cars. Elle est situfreun des plus beaux coteaux du Blayais. Sonitteargilo-calcaire est
marqué par sa tres forte proportion argileuse anddot s’exprime au travers d’un vin racé et parigs

Depuis 1975, nous exploitons le Chateau Pardailars le respect de I'environnement et de la cultaisonnée. Sa situation
sur un coteau a fortes pentes, en fait un vignphie pointu et exigeant a travailler. Notre voloatéoujours été de maintenir la
biodiversité présente sur les nombreux talus gestaxistants.

Appellation Blaye "Cotes de Bordeaux"
soBpn Superficie / Densité 15 hectares / 5 500 pieds/ha
Chateau Pardaillan Nature du sol Argilo-calcaire sur sous-sol argileux et pierreux
Production /Rendement 900 hectolitres en moyenne / entre 50 et 55 hl/ha
Encépagement Merlot 190 %
Cabernet Sauvignon : 5 %
Malbec 5%
Vinification « Eraflage, foulage et macération pré fermentaire
« Maitrise des températures par régulation therméguiematisée
= Macération entre 2 et 3 semaines puis pressurageessoir a
ST BOUTHL L AU GIATIAU membrane
: = Fermentation malo-lactique en cuve
Elevage « Double élevage : - 6 mois en cuve, 12 & 14 moisaerique de chéne
« Soutirage en cuve tous les mois, en barrique &aisik mois
« Collage aux ceufs, filtration avant la mise en bdletei

§

80 % clientéle particuliére visitée depuis 5 gétiéns en Normandie
15 % négoce bordelais et 5% export

Distribution

§

L’harmonie des plantations au Chateau Pardaillameain vin rouge rubis intense. Son nez fruité es
délicatement boisé. Sa saveur soyeuse et corsigt @n vin trés équilibré. Gras et structuré dlrearie
a merveille avec I'entrecéte a la bordelaise. Utpependant cotoyer toutes les viandes rougdéegibu
en sauces, ainsi que les plateaux de fromagedugdqurnis. |l accompagne sans prétention toug typ
cuisine familiale.

Chateau Pardaillan 2009 1 étoile au Guide Hachette des vins 2012
Chéateau Pardaillan 2010 Médaille d'Or au Concours des Vins de Bordea®k1?
Chéteau Pardaillan 2011 Médaille d'Argent au Concours des Vins de Mag20h2




